Ous estrellats

ba r/re Sta u ra nt Amb pernil ibéric 6,00 €

can Falguera Péd@l Amb sobrassada i mel 5,50€
Amb foie 7,00 €
Amb xistorra 6,00 €
d’c i
carta da pats Amanides
Verda amb salmé o tonyina 6,50 €
Per picar César 6,50 €
Brots, formatge de cabra i fruits secs 6,50 €
Patates braves 450€
Croquetes de: Pernil / Xoric / Trompetes delamort 1,5€/u "

a \ ‘ Truites Can Falguera. [\ AL
Bunyols de bacalla 1,25 €/u iy —
Bunyols de bacalla en tempura negre 1,50 €/u - erlc.:a 5'00 =
Guacamole 5,50 € Fonylna 5'00 =
Finguers de pollastre 6,00 € ormatge manxego !
Torradetes d'alberginia i anxoves 5,00€

Daus de formatge brie i melmelada de tomaquet 1,60 €/u Les postres

Daus d’espetec 6,00 € ?uet ?Ie, madu!xes eilills

e o 120 € Tiramisu casola 5,00€
Brownie amb gelat vainilla 5,00€
Mini gelat de cheesecake 6,00 €

Entrepans de Can Falguera °

Calamars en tinta negre 7,00 €

Amb coca d’oli, calamars en tempura de la seva tinta, S u p I em ents

maionesa de “Kimchi” i créixens Formatge brie o manxego 0’50 €

Amb auténtic pa de “Hot Dog; pulled pork a I'estil BBQ, .

salsa bearnesa d’estragé, tomaquets sud-sol i ruca Ceba caramel-litzada 0,50€

Big Burguer 9,00 € Alberginia marinada 0,50€

Amb pa classic de sésam, 200 gr de carn de vedella, enciam,
tomagquet, formatge de cabra, pebrots del piquillo i maionesa de Hoisin

Veggie Burguer de xia o d’heura 6,00 €
Amb pa classic de sésam, alvocat, enciam, tomaquet i salsa:
Hoisin, ximixurri o mango picant

Chicken Cryspy Veggy 9,50 €
Amb pa de vidre, cabdell de Tudela, rodanxes de tomaquet,

alvocat,empanat amb cereals i chunks d’heura amb salsa de

mango i citric picant

Pastrami 8,00 €

Amb pa de barrot de cereals, vedella rostida, salsa suau de mostassa
i pebrot del piquillo.

Katsu Sando 5,50€

Costella de porc arrebossada en panko cruixent amb
salsa “Tonkatsu” en pa de motlle

Classics amb el nostre toc. V1TV A0 =

Llom amb brie i chutney de tomaquet 6,00 €

Bacon amb brie 5,50€

Botifarra amb all i oli i ximixurri 6,00 € PREGUNTA PELS NOSTRES w

Vegetal de pollastre 5°0€ U‘l{l{()SS()S (PER ENC[uuu;(U

Fuet 3,80€

Formatge manxego 380€ GLUTEN  CRUSTACIS PEIX  CACAHUETS LACTICS

Pernil iberic amb brie 5,00 €

Escalivada amb anxoves 5,00€ @ @ ‘ ‘
Sobrassada amb mel i brie 500€ MOSTASSA SULFITS  SESAM  MOLLUSCS ~ SOJA  FRUTSSECS TRAMUS
Bikini Pernil i formatge 580< ) e
Bikini Sobrassada i formatge 550€ @ ‘ 9 %
Bikini Sobrassada i mel 5,50 €

Si teniu alguna alérgia alimentaria, digueu-nos-ho!



Cafes i Infusions

bar/restaurant [l 120e

Can Falguera Padel Tallat 1,30 €

Café amb llet 1,40 €

carta de beQUdeS Café america 1,25 €

Cafés, infusions Café amb gel 1,25€

i ViﬂS Tallat amb gel 1,35 €

Cigal6 de rom 1,85 €

Cigal6 de conyac 1,90 €

Begudes Capuccino 1,60 €

Cervesa de barril Estrella (Canya de 33 cl) 2,00€ Cafeambliet daeivada 150€

Cervesa de barril Estrella (Canya de 50 cl) 250 Tallat de llet de civada amb gel 145 €

Cervesa de barril Estrella (Canya de 25 cl) 1,30€ Café amb llet de civada 155€

Cervesa de barril Turia (Canya de 33 cl) 0 € Te BESA Rooibos 150€

Cervesa de barril Turia (Canya de 50 cl) 2olc Te LLEVA te verd 150€

Cervesa de barril Turia (Canya de 25 cl) 1,60 € Te CAUTIVA te blau 150€

Mitjana Estrella 200€ Refresca Te 150€

Mitjana Daura 240€ CONVE te camamilla 1,50 €
Voll Dam 2,20€
Free Dam 1,95 €
Dam Lemon (Canya de 33 cl) 2,10€
Dam Lemon (Canya de 50 cl) 2,60€
Dam Lemon (Canya de 25 cl) 1,60 €
Aigua Veri plastic 1,5 | P50 €
Aigua Veri plastic 1/2 | 1,00 €
Vichy Catala 1,80 €
Coca-Cola (Llauna 33 cl) 2,00 €
Coca-Cola Zero (Llauna 33 cl) 2,00 €
Aquarius (Llauna 33 cl) 2,00 €
Schweppes (Tonica) 2,50€
Schweppes (Llimona - Taronja) 2,00€
Red Bull (Llauna) 2,50 €
Bitter Kas 2,00€
Granini (Taronja - Préssec - Pinya) 200€

Vins negres
Zinio (Rioja) Ampolla 14,00 € / Copa 2,70 €

Celler de Foix (Vilafranca) Ampolla 13,50 € / Copa 2,50 €
Altos de Voldoso (Duero) Ampolla 15,50 € / Copa 3,70 €

Vins blancs

Almavifo (Galicia) Ampolla 14,00 € / Copa 2,50 €
Aribal (Rueda) Ampolla 14,00 € / Copa 2,60 €
Celler de Foix (Vilafranca) Ampolla 13,50 € / Copa 2,50 €

Vins rosats
Zinio (Rioja) Ampolla 14,00 € / Copa 2,70 €
Celler de Foix (Vilafranca) Ampolla 13,50 € / Copa 2,50 €

4 N\
ESCULL ENTRE TOTS ELS C
NOSTRES PANS I INGREDIENTS I... ava
VN o 4d8d o
- Y N N\ * Vins negres: Zinio: Rioja (Trempanillo) - Celler de Foix: Vilafranca (Ull de llebre + garnatxa)
l) l{()l)l ]4 N l l{]( l) 1‘ Altos de Voldoso: Duero (Tempranillo)

L o Y * Vins blancs: Almavifio: Galicia (Albarifio, Palomino i Verdejo)

_J

Aribal: Rueda (Verdejo) - Celler de Foix: Vilafranca (Xarel-lo eco)
* Vins rosats: Zinio: Rioja - Celler de Foix (Vilafranca)




